
G A S T R O N O M Í A  M E D I T E R R Á N E A  S A L U D A B L E

XII
JORNADAS
GASTRO
NÓMICAS
13 DE JULIO - 2 DE AGOSTO / 2020



ENTRANTES

PRINCIPAL

 

POSTRE
       Nuestra carta

ENTRANTES

PRINCIPAL

 

POSTRE
       Nuestra carta

Jamón y surtido ibérico.
Queso curado y crema 
roquefort.
Tostas de ajoarriero y foie.
Ensalada chef con quesos, 
membrillos y frutos secos.

Langostino con crujiente de 
kikos y tártara.
Tempura de berenjena a la 
miel de caña.
Croqueta, pimiento de 
Padrón.
Chipirón a la andaluza.

Jamón y surtido ibérico.
Queso curado y crema 
roquefort.
Tostas de ajoarriero y foie.
Ensalada chef con quesos, 
membrillos y frutos secos.

Langostino con crujiente de 
kikos y tártara.
Tempura de berenjena a la 
miel de caña.
Croqueta, pimiento de 
Padrón.
Chipirón a la andaluza.

Arroz a banda. (min 2 p.)
(Arroz D.O. Valencia, variedad 
bombita)

“Fideuà” negra (min 2 p.)
Lubina a la bilbaina.

Bacalao gratinado con “all i 
oli” de membrillo.
Muslo de pato confitado 
con los frutos rojos.
Medallones de solomillo a 
la crema de setas. 

Arroz a banda. (min 2 p.)
(Arroz D.O. Valencia, variedad 
bombita)

“Fideuà” negra (min 2 p.)
Lubina a la bilbaina.

Bacalao gratinado con “all i 
oli” de membrillo.
Muslo de pato confitado 
con los frutos rojos.
Medallones de solomillo a 
la crema de setas. 

25
euros
IVA INCLUIDO

NECESARIA RESERVA PREVIA   
Av. Virgen del Puig, 36
96 147 13 40



ENTRANTES
Ensalada templada de trigueros, gambas y vinagreta. 
Sepia plancha.
Madejitas de foie.
Minibaguette con “all i oli” y tomate natural con aceite 
virgen extra.
(D.O.P. Aceite de oliva virgen Extra, Sierra de Utiel).

PRINCIPAL (A elegir) min 2 pers.
Arroz del senyoret.
(Arroz D.O. Valencia, variedad bomba). 
Paella de arroz negro.
Paella de verduras.
Arroz meloso de marisco.

POSTRE
Miniportres variados.

ENTRANTES
Ensalada templada de trigueros, gambas y vinagreta. 
Sepia plancha.
Madejitas de foie.
Minibaguette con “all i oli” y tomate natural con aceite 
virgen extra.
(D.O.P. Aceite de oliva virgen Extra, Sierra de Utiel).

PRINCIPAL (A elegir) min 2 pers.
Arroz del senyoret.
(Arroz D.O. Valencia, variedad bomba). 
Paella de arroz negro.
Paella de verduras.
Arroz meloso de marisco.

POSTRE
Miniportres variados.

NECESARIA RESERVA PREVIA                           
Camino Santa Elvira, s/n.  Urbani-
zación Plans-Mar, Playa del Puig.
96 146 34 89

25
euros
IVA INCLUIDO



ENTRANTES
Tomate del Perelló, asadillo de berenjenas y sardina 
ahumada.
Lasaña hortolana con verduras de la huerta.

PRINCIPAL  (A elegir) min 2 pers.

POSTRE
Según carta.

ENTRANTES
Tomate del Perelló, asadillo de berenjenas y sardina 
ahumada.
Lasaña hortolana con verduras de la huerta.

PRINCIPAL  (A elegir) min 2 pers.

POSTRE
Según carta.

Arroz a banda.
(Arroz D.O. Valencia, 
variedad Senia)

Arroz de verduras.
Arroz negro.
Arroz meloso a la 
marinera.

Arroz meloso de codorniz, 
ajos tiernos y setas.
Arroz meloso de costilla 
con setas.
“Fideuà” de marisco. 
“Fideuà” de pato con foie 
y boletus. 

Arroz a banda.
(Arroz D.O. Valencia, 
variedad Senia)

Arroz de verduras.
Arroz negro.
Arroz meloso a la 
marinera.

Arroz meloso de codorniz, 
ajos tiernos y setas.
Arroz meloso de costilla 
con setas.
“Fideuà” de marisco. 
“Fideuà” de pato con foie 
y boletus. 

NECESARIA RESERVA PREVIA            
Camino Puig de Cebolla, 4
96 147 22 26

28
euros
IVA INCLUIDO



ENTRANTES
Calabacín relleno de “ajoarriero”.
Ventresca de atún rojo con ajoblanco.
“Figatell” a la brasa con Pesto de pistacho y ricota.
    (D.O.P. Aceite variedad Serrana).

PRINCIPAL (min. 2 pers.)
Arroz de cangrejo con setas.

POSTRE
Según carta.

ENTRANTES
Calabacín relleno de “ajoarriero”.
Ventresca de atún rojo con ajoblanco.
“Figatell” a la brasa con Pesto de pistacho y ricota.
    (D.O.P. Aceite variedad Serrana).

PRINCIPAL (min. 2 pers.)
Arroz de cangrejo con setas.

POSTRE
Según carta.

NECESARIA RESERVA PREVIA          
Partida de la Maimona, s/n.  El Puig
667 418 997

24
euros
IVA INCLUIDO



ENTRANTES
Nuestras bravas.
Foie “mi cuit”.
Ensalada l’Aigua.

PRINCIPAL (a elegir)
A mediodía: Arroz meloso de secreto de cerdo y setas.
Por la noche: Entrecot de ternera a la brasa al aroma 
de romero.

POSTRE
“Torrija-brioche” con dulce de leche. 

ENTRANTES
Nuestras bravas.
Foie “mi cuit”.
Ensalada l’Aigua.

PRINCIPAL (a elegir)
A mediodía: Arroz meloso de secreto de cerdo y setas.
Por la noche: Entrecot de ternera a la brasa al aroma 
de romero.

POSTRE
“Torrija-brioche” con dulce de leche. 

NECESARIA RESERVA PREVIA          
Edificio Alfa pequeño, Urbaniza-          
ción Mar plata. Playa del Puig.
960 479 148 - 625 272 456

25
euros
IVA INCLUIDO



ENTRANTES
Jubal.la (pan de pita relleno de pollo adobado con 
especias, cebolla morada, salsa de miel y mostaza).
Huevo a baja temperatura (65º/45 min.) sobre pisto de 
verduras.
Pulpo en tempura sobre crema de patata.

PRINCIPAL (a elegir)
Arroz del senyoret.
(Arroz D.O. Valencia, variedad bomba).
Costillas de cerdo a baja temperatura ( 75º/16h) con 
salsa barbacoa.
Bacalao confitado, gratinado con ajoaceite.

POSTRE
Tiramisú con helado de nata

ENTRANTES
Jubal.la (pan de pita relleno de pollo adobado con 
especias, cebolla morada, salsa de miel y mostaza).
Huevo a baja temperatura (65º/45 min.) sobre pisto de 
verduras.
Pulpo en tempura sobre crema de patata.

PRINCIPAL (a elegir)
Arroz del senyoret.
(Arroz D.O. Valencia, variedad bomba).
Costillas de cerdo a baja temperatura ( 75º/16h) con 
salsa barbacoa.
Bacalao confitado, gratinado con ajoaceite.

POSTRE
Tiramisú con helado de nata

NECESARIA RESERVA PREVIA          
Av. Virgen del Puig, 18
96 147 12 40

23
euros
IVA INCLUIDO



ENTRANTES
Chupito de gazpacho de remolacha con manzana y 
crujiente de remolacha.
Patata asada al horno de brasa (Josper) gratinada con 
mojo picón.
Croqueta (Ostende) de cocido 100%
Timbal de garretas de ternera foie y manzana con 
salsa trompetilla de la muerte.

PRINCIPAL (a elegir)
Entrecot de ternera gallega 500gr. para compartir, al 
horno de brasa con pimientos de Padrón y patatas.
Merluza de pincho al Josper con verduras salteadas al 
wok.

POSTRES
Del dia.

ENTRANTES
Chupito de gazpacho de remolacha con manzana y 
crujiente de remolacha.
Patata asada al horno de brasa (Josper) gratinada con 
mojo picón.
Croqueta (Ostende) de cocido 100%
Timbal de garretas de ternera foie y manzana con 
salsa trompetilla de la muerte.

PRINCIPAL (a elegir)
Entrecot de ternera gallega 500gr. para compartir, al 
horno de brasa con pimientos de Padrón y patatas.
Merluza de pincho al Josper con verduras salteadas al 
wok.

POSTRES
Del dia.

NECESARIA RESERVA PREVIA          
Urb. Play-Puig les Marines, 1B
Playa del Puig.
96 146 00 10

26,5
euros
IVA INCLUIDO



Los platos pueden variar en su presentación con respecto 
a las fotos de ejemplo.

TODOS LOS MENÚS INCLUYEN 

DETALLE DE BIENVENIDA AL CLIENTE,
QUE SE SERVIRÁ DURANTE LA DEGUSTACIÓN GASTRONÓMICA

BEBIDA Y CAFÉ
NO INCLUIDO

RESERVA PREVIA
Es imprescindible hacer la reserva previa llamando 
a los restaurantes.

MENÚ INFANTIL
Disponible menú para niños.

XII
JORNADAS
GASTRO
NÓMICAS



LA HUELLA DE
JAUME  I
EN EL PUIG

Imprescindible reserva previa

MENÚ + RUTA
TURÍSTICA  

Un agradable recorrido por el 
Puig traslada al visitante a la 
época en la que Jaume I 
planificó la conquista de 
Valencia.

Visita guiada previa reserva. 
Punto de encuentro: a las 
19:00 h. en las escaleras de la 
Iglesia del Real Monasterio.

Posibilidad de visitas para 
grupos en otras fechas.

Precio: 1€.

Duración 1h. y 30 min. 

RUTA 
TEATRALIZADA LA 
ESPADA PERDIDA 
DE JAUME  I

El padre Eufrasio y Sonia nos 
enseñarán la Ermita y su 
entorno, además de contar-
nos las historias y leyendas 
de la conquista de Valencia. 
Ayúdanos a encontrar la 
espada de Jaume I.

Visita guiada previa reserva. 
Punto de encuentro: a las 
19:00 h. en la Ermita de Sant 
Jordi.

Precio: 1€ persona. Duración 
aprox.: 1h.

96 195 90 29
607 229 712 
Tourist Info El Puig



En esta visita guiada adaptada 
para niñas y niños descubrirás 
el Monasterio de Santa María y 
las historias y leyendas de 
Jaume I en El Puig. Además, 
pueden venir disfrazados de 
caballeros y princesas.

Visita guiada previa reserva. 
Punto de encuentro: a las 
11:00 h. en la entrada 
principal del Real Monasterio.

Precio: 4€ general, 1€ para 
niños menores de 8 años. 
Duración 1h. y 45 min. 

CABALLEROS
Y  PRINCESAS

Imprescindible reserva previa

96 195 90 29
607 229 712 
Tourist Info El Puig

MENÚ + RUTA
TURÍSTICA  

Visita la línea defensiva “El 
Puig - Los Carasoles”, un 
conjunto de refugios y 
trincheras de la Guerra Civil.

Visita guiada previa reserva. 
Punto de encuentro: a las 
18:00 h. y 19:30 h. en las 
escaleras de la Iglesia del 
Real Monasterio.

Precio: 1€.

Duración 1h. y 30 min.

REFUGIOS  Y 
TRINCHERAS



Monumento renacentista 
declarado Bien de Interés 
Cultural en 1969. En su 
interior se pueden visitar los 
claustros, el Salón Real, el 
Salón Gótico de Jaume I, y 
la reproducción de la 
espada del Rey Jaume I.

Visitas guiadas: Martes a 
sábados: a las 10h, 11h, 12h, 
16h. y 17h. Domingos y 
festivos: a las 12h.

Precios: 3€ grupos / 4€ 
individual, gratuito para 
menores de 8 años.

REAL
MONASTERIO DE 
SANTA MARIA DEL 
EL PUIG

Declarado Bien de Interés 
Cultural en 1996. En ella se 
puede admirar la decoración 
de la cúpula de la iglesia, sus 
capillas, claustros y patios…

Visita guiada previa reserva.

Punto de encuentro: 11:00 h. 
en el Punto de Información 
Turística, explanada del Real  
Monasterio. 

Precio: 1€.

Duración aprox.: 1h. y 30 min.

CARTUJA
D’ARA CHRISTI

Imprescindible reserva previa

MENÚ + RUTA
TURÍSTICA  

96 195 90 29
607 229 712 
Tourist Info El Puig



El primero en España y el 
segundo más importante de 
Europa. Cuenta con más de 
60 máquinas, moldes de 
tipografía, relieves grabados 
a mano, y la Sala Gutenberg, 
réplica de un taller de 
imprenta del siglo XV.

Visita libre o guiada previa 
reserva.  Martes a sábados 
de 10:00h a 14:00h y de 
16:00h a 18:00h. Domingos 
y festivos de 10:00h a 
14:00h.

MUSEO DE LA 
IMPRENTA Y DE 
LAS ARTES 
GRÁFICAS

AGOSTO

JULIO

CALENDARIO
DE  RUTAS/19

Imprescindible reserva previa

96 195 90 29
607 229 712 
Tourist Info El Puig

MENÚ + RUTA
TURÍSTICA  

La Huella de Jaume I

Ruta teatralizada “La espada 
perdida de Jaume I”

Caballeros y princesas

Refugios y trincheras

Cartuja de Ara Christi
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MENÚ+
MÚSICA



MENÚ+
MÚSICA



Tourist Info El Puig

elpuig@touristinfo.net

96 195 90 29

607 229 712

www.elpuigturistico.es

 


